—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PATATESLI KEK

8 adet orta boy patates

1 ¢corba kasigi tereyad

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

1 dis sarimsak

4 dilim bayat ekmek

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Patatesleri soyup halka halka dilimleyin. 20 cm. enindeki bir kek kalibina eritilmig tereyadi siirip yagh kagitla
kaplayin. Kalan tereyaginin Gizerine zeytinyagini ekleyip kizdirin. Uzerine karabiber ve sarimsak ilave edin.
Kaliba bir sira patates dogeyin. Uzerine bir firga ile tereyagli karigimdan surin. Tuz serpin. Ekmekleri robotta
cekip kagar peyniriyle karigtirin. Birazini patateslerin tizerine serpin. Iglemi ayni sira ile malzeme bitene kadar
sUrdlrin. Daha sonra Uizerine elinizle sert¢e bastirin. Onceden isitilmis 180 derece firinda bir saat pisirin.
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