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PATATES KEKI

Emine Beder

3 yumurta

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag yogdurt

3 su bardagi un

2 paket kabartma tozu

3 orta boy patates

2 orta boy sogan

3 ¢corba kasiJi beyaz peynir veya lor peyniri (arzuya goére)
Tuz, kuru nane, pul biber
1/2 demet maydanoz
3-4 dal taze sogan

Patatesler, soyup tavla zan iriliginde dograyalim. Soganlar, 1 kup dograyalim. Taze soganlar, ve maydanozu
kiyalim ve bekletelim. Yumurtalar, yogurdu, sivi yag, birlikte 1 dk. ¢irpalim Elenmis unu, kabartma tozunu
ekleyip mikserin diislk ayariyla veya ¢irpma teliyle karigtiralm. Tuz ve baharatlari, arzuya gére peyniri,
patatesleri, sodan, ve maydanozu, taze soganlari ekleyip yarim dk. daha karigtiralim. Kalibi margarinle yaglayip
tabanina un serpelim. Hamuru kaliba bosaltip 180 C firinda pisireilm. Keki kalibi iginde sogutup servis yapalim.
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