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PATATESLI KEK

Hamur:

3 yumurta

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi karabiber

1 su bardag ince kiylmig maydanoz

3 adet orta boy patates (soyulmus ve ¢ok kig¢uk kipler halinde dogranmig)
2 yemek kagsidi susam

Hamur: Yumurtalar mikserin en yliksek devrinde 2-3 dakika ¢irpin. Sivi yag, yogurt, un, hamur kabartma tozu,
tuz, pul biber, karabiber ve maydanozu ilave edip ¢irpmaya devam edin. Patatesleri de ekleyip disik devirde
1-2 dakika daha karigtirin. 26 cm ¢apindaki yaglanmis tepsiye dokip Uzerine susam serpin ve pisirin.
Elektrikli Mini Firin: 160°C (6nceden isitilmig)

Turbo firn: 160°C (6nceden isitilmig)

Pisirme suresi: Yaklagik 45-55 dakika
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