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PATATESLI KEK
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4 adet yumurta

1/2 su bardagi yogurt

1/2 su bardagi st

1/2 su bardagi sivi yag

3 yemek kagigi misir unu
1 cay kasigi tuz

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 adet haglanmig patates
1 cay bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 paket kabartma tozu
5-6 dal maydanoz

Yumurtalari derince bir kapta iyice kdplrene dek yaklagik 7 dakika boyunca mikserle girpin.

Ustlne yag! ekleyip biraz daha ¢irpin.

Misir unu, tuz, un, kabartma tozunu ekleyip yogun kivamli bir karisim elde edene kadar karistirin. Karigima st
ekleyip cirparak agin.

Yogurdu ekleyip tekrar cirpin.

Rendelenmis patatesi, rendelenmis kagar peynirini ve ince dogranmig maydanozlari ekleyin.

Harci guzelce karigtirin.

Yaglanmig kek kalibina hazirladiginiz kek harcini bogaltin ve énceden isitilmig 180 derece firinda Usti kizarana
dek, yaklasik 40 dakika boyunca pigirin.

Finndan ¢ikarip bir stre dinlendirin.

Ardindan ilik olarak servis edin.
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