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PATATESLI KEK

6 adet orta boy patates

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

Harci igin:

3 adet yumurta

1/2 su bardagi zeytinyagi
1 su bardag st

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi kasar peyniri
3 yemek kagigi un

1 cay kasigi tuz

1 cay kasig! karabiber
Yapiligi

Tdm patatesleri bir kabin icerisine alin ve Gzerine tuz ilave edip kirlmamalarina 6zen gdstererek harmanlayin.
Oda sicakliginda suyu ¢ikana kadar 15 dakika kadar dinlendirin.

Patatesleri stizdiirtin. Uzerine karabiber ilave edip karigtirin.

Bir kaba yumurtalar kirin. Uzerine st, yogurt, un, zeytinyadi ve kasar peynirini ilave ederek ¢irpin.

Kalibinizi yaglayin. Patatesleri bir kat halinde tabani ve kenarlarini kaplayacak sekilde tek tek dizin.

Arasina hazirladiginiz karigimin bir kismini yayin. Ardindan bir kat daha ¢ikin ve yeniden yayin. Bu sekilde
patatesler ve har¢ bitene kadar isleme devam edin.

Ardindan 180 derecede isitiimis firina kekinizi verin. 30-40 dakika arasi patatesler yumusayana kadar glizelce
pisirin.

Dinlendirdikten sonra servis edebilirsiniz.
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