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PATATESLI KEK

3 adet patates

1 adet kuru sogan

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi sivi yag

2 su bardagi un

2 paket kabartma tozu
Yarim ¢ay kagigi karabiber
Yarim gay kasigi kekik
Yarim ¢ay kasigi kimyon
1 tath kasidi tuz

On hazirlik olarak, patatesleri orta yumusaklikta haslayin ve soguduktan sonra minik kiipler halinde dograyin.
Kuru sogani ince kiyim yemeklik dograyin.

Yumurtalar képurene kadar ¢irpin. Yogurt ve sivi yagi ekleyip ¢irpmaya devam edin. Un ve kabartma tozunu
ilave edip ¢irpin. Baharatlar, dogranmig patates ve sogani ekleyip kasikla karigtirin. )

Yaglanmig orta boy bir firin kabina harci dokiin. Arzu ederseniz (izerine bolca susam serpin. Onceden isitiimis
180 derecelik firinda Ustleri kizarincaya kadar pisirin. ik servis yapin.
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