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PATATESLI KEBAP (SANLIURFA)

4 orta boy patates

1 kg orta yaglh koyun kiymasi
1 cay kasigi karabiber

1 yemek kasigi kirmizibiber
1 kg odun kémurl

1 tath kasidi tuz

Patatesler yikanir, yumusayincaya kadar haglanir.

Kabuklari soyulup iyice yogrulur. Et ilave edilerek, yogrulma islemine devam edilir. Karabiber, tuz,
Kirmizibiber de eklenip iyice karigtirilir.

Ates yakilarak mangalda kémdrlerin kor olmasi saglanir.

Kebap sigleri alinip kiymadan bir miktar sise sika sika yayilir. Batlin siglere ayni islem uygulanir.
Kebap sigleri atese konur, her iki tarafinin iyice pismesi saglanir.

Kebaplar, sislerden seklini muhafaza edecek sekilde ¢ekilir.

Sicak servis yapiimalidir.

Not: ince dogranmis maydanoz, yesil sogan karigimi ile ikram edilebilir. Siglere et iyice yayiimali, sikkma iglemi
yapiimalidir, aksi taktirde etler atese dugser.
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