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PATATESLI KEBAP

Malzemeler:

250 gram bonfile et
250 gram mantar

2 adet domates

4-5 adet sivri biber

1 adet sogan

2 yemek kasigi tereyagi
3 adet patates

50 gram kasar peyniri
Yeteri kadar tuz karabiber kekik
2 yemek kasi§i ketcap

Hazirlanisi:

Bonfilelik eti jllyen sekilde kesin. Tereyagini tencerede kizdirip eti kavurun. Uzerine ince dogranmig sogani
ekleyin. Mantarlar dilimleyip katin. Kavrulunca dogranmis biber ve domatesi ekleyin. Tuz, karabiber, kekik ve
az su ekleyip etler yumusayincaya kadar pigirin. Karisimi firin kabina yerlestirin. Patatesleri soyup rendeleyin.
Kasar peynirini de rendeleyip tuz ve kekikle ketcapa karistirin. Eti malzemenin Gzerine yayin. Orta isili firinda
pureli kagarlarin Uzeri kizarana kadar pisirip sicak servis yapin.
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