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PATATESLI KASARLI GUL BOREGI

125 Gr Sana Hamurigi

3 adet haslanmig patates

1 yemek kasigi susam ve ¢orekotu
1 su bardag yogdurt

1 yumurta

100 gr. Eski Kasar

1 tath kasidi tuz

6 adet yufka

6 adet yufka 12 cm. lik seritler halinde kesilir. 1 su bardagi yodurt,1 ¢ay kasidi tuz, 1 yumurta ve 125. gr. eritilmis
Sana Hamurisi margarin ¢irpilarak koyu bir har¢ hazirlanir. 3 adet patates ve 100 gr. eski kasar rendelenerek i¢
harcimizda hazirlanir. Yufkadan kestigimiz seritlere 6nce yogurtlu harg, daha sonra patatesli i¢cten konularak
béreklerimiz sarilir. Yogurtlu hargtan béreklerin Gizerine de strilir. En son olark susam ve ¢érekotu serpilir. 200
derece 6nceden isitilmig firinda kizarincaya kadar pisirilir. Ik servis edilir.
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