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PATATESLI KASARLI BOREK (HAZIR YUFKADAN)

3 yufka

6-7 adet patates
Sut

1-2 kasik tereyagi
Tuz

2 yumurta sarisi
100 gr kagar peyniri

Oncelikle patatesleri hasliyoruz. Patatesleri haglandiktan sonra ezerek siit ve tereyadi ile plre haline getirip,
tuzunu ekliyoruz. Hazirladigimiz bu pure béregimizin i¢ malzemesini olusturuyor. Yufkalardan ilkini tezgahimiza
serip Uzerine bolca harcimizdan siriyoruz. Daha sonra ikinciyi Uzerine koyup, harg sirme iglemini yineliyoruz.
Son olarak U¢iinclyl de izerine koyuyor ve yine bolca harg dékliyoruz ve yayiyoruz. Sonrasinda Ust Uste
bulunan yufkalarimizi kalin bir rulo seklinde sarip bir tepsi yada tabada alip buzdolabindan en az 30 dk
dinlendiriyoruz. Ne kadar uzun kalirsa o kadar rahat dilimlenecektir. Firnmimizi 180 derece isitiyoruz. Tepsimizi
siviyag ile iyice yagliyoruz. Kasar peyniri rendeleyip, yumurta sarilari ile karigtiriyoruz. Rulo halindeki béregimizi
ekmek dilimler sekilde kesip yan yatirarak tepsiye diziyoruz ve tzerlerine yumurtali kagarl hargtan bolca
surlyoruz. Firinda Uzerleri kizarana kadar pisiriyoruz.

_—

© lezzetler.com tarif no:27575 « adi:Patatesli Kagarl Bérek (hazir yufkadan) « génderen:Erhan « indirme tarihi:19.09.2024 - 04:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patatesli-kasarli-borek-hazir-yufkadan-vt198
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/patatesli-kasarli-borek-hazir-yufkadan-27575.jpg
http://www.tcpdf.org

