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MALZEMELER

1 orta boy karnibahar
2 orta boy patates

1 adet kuru sogan
100 gr kasar peyniri

1 kasik domates salcasi
100 gr margarin

1.5 su bardagi su
karabiber

pulbiber

kekik

tuz

HAZIRLANISI

PATATESLI KARNABAHAR

Patates ve karnibahari ayri ayri haslayin. Tencereye 100 gr margarin koyup ince kiyilmig sogani kavurun.
Salcayi ilave edip kavurduktan sonra 1.5 bardak su ilave edin. Baharatlarin hepsini ilave edin. Kaynamaya
baslayinca cicekleri saplarindan ayrilan karnibahar ile dilimlenmis patates ilave edin. 5 dakika kaynatin. Ayri bir
firin tepsisine koyup Uzerine kasar rendeleyerek firina koyun. 250 derecede 15 dakika pisirin ve sicak servis

yapin.
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