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PATATESLI KAHVALTILIK
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2 patates

Tuz

Pul biber

Karabiber

2 yemek kagigi misir nisastasi
1 demet maydanoz

1 yumurta

Galeta unu

1 yemek kasigi parmesan peyniri (istege baglr)
Feslegen (istege bagli)
Kizartmak i¢in sivi yag

Ik olarak, 2 patatesi kiip kiip dodrayin ve haslayin. Haglanan patatesleri bir kap i¢erisine alin ve iyice ezin.
Ezdiginiz patateslerin Uzerine 2 tutam tuz, 1 ¢ay kasigi pul biber ve ince dogranmis maydanozu ekleyin.

2 yemek kasidi misir nisastasini karigsima ekleyin ve iyice yogurun. Yogurdugunuz hamuru 5 pargaya bolin ve
silindir seklinde sekillendirin. Catal yardimiyla Gizerini hafifce ezin.

Ayri bir kaba 1 yumurta kirin ve ¢irpin. Bagka bir kapta galeta unu, 1 yemek kasigi parmesan peyniri ve
fesle@eni karistinn. Hazirladiginiz silindirleri nce yumurtaya, sonra galeta unu karigimina bulayin.

Kizgin yagda hazirladiginiz patatesli silindirleri altin rengi alana kadar kizartin. Kizaran patatesleri kagdit haviu
Uzerine alin ve fazla yagdini gektirin.

Sicak servis yapin.
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