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PATATESLI ISTIRIDYE COREK

3 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi

1 Tath Kagi§i sirke

1 Cay Kasigi tuz

1 Su Bardagi Lor Peyniri

1 Yeterince karabiber _

1 Cay Bardag SIVI YAG (UZERINE)
1 Su Bardagi MAYDANOZ (kiyilmis)
3 Corba Kasidi sana hamurisi

1 Adet yumurta(beyazi)

2 Adet patates

1 Fiske tuz

2,5 Su Bardagi un

1 Cay Kasigi kimyon

1 Adet yumurta

1 Tath Kasigi pul biber

HAMUR MALZEMELERINIi DERIN BiR KAPTA KARISTIRIN VE YOGURUN. HAMURUN KIVAMINI AZAR
AZAR SU EKLEYEREK ELINIZE YAPISMAYACAK SEKILDE HAZIRLAYIN. UNLANMIS TEZGAHTA
HAMURUNUZU YARIM PARMAK KALINLIGINDA ACIN.HAMURDAN BARDAK YARDIMIYLE
YUVARLAKLAR KESIN VE ORTASINA HARCI PAYLASTIRIN. KENARLARINI CATALLA KAPATARAK
ISTIRIDYE SEKLI VERIN. YAGLANMIS TEPSIYE DiZiN. UZERINE SIVI YAG SUREREK 170 DERECEDE
ISITILMIS FIRINDA ALTIN RENGINI ALINCAYA KADAR PISIRIN. HARC YAPILISI: PATATESLERI
HASLAYIP KABUKLARINI SOYUN VE RENDELEYIN. PEYNIR, MAYDANOZ VE BAHARATLA BERABER
KARISTIRIN.
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