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PATATESLI ISPANAKLI KIS

Hamur igin:

75 g tereyadi

15 g soguk su

15 g soguk su

120 gun

2grtuz

1 adet yumurta
Ispanakl Ig:

150 g Ispanak

150 g kasar peyniri

2 adet kuru sogan

5 g Maggi Sebzeli Gegni
30 g kuru sogan

Sos Igin:

150 g krema

50 g stit

1 yumurta

Patates puresi icin:

100 g kaynamig su

23 g Maggi Patates Puiresi

Hamur malzemesini karistirip yogurun ve strece sarip +4 derece dolapta 30 dakika dinlendirin.
Ispanaklari dnce kaynar suya, sonra soguk suya daldirin.

Soganlari ince kiyin ve bir kap icince Maggi Sebzeli Cesni ve karabiber ile ovarak karistirin.
Ispanaklari ince kiyip ekleyin ve harmanlayin.

Kremayi ve sttt isittiktan sonra karigtirarak ilitin.

Yumurtayi ¢irparak kabartin ve kremali karigima ekleyip daha

sonra ispanaklari ekleyin.

Kalibi yagdlayin. Hamuru kalibin digina yarim santim ¢ikacak sekilde yayin.

Karigimi hamurun igine yayin ve tizerine i¢ malzemenin yarisini dékdin.

Maggi Patates Puresi’'ni hazirlayin ve ispanakli harcin tizerine ince bir tabaka yayin sonra kalan ispanakli
karigimi dokdin.

Onceden isitiimis 165 derece firnda 25 dakika pisirin.
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