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PATATESLI ISPANAK GRATEN

3 orta boy haglanmig patates
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1.5 Su bardag sit
Tuz

Uzeri icin:

2 demet Ispanak

1 orta boy sogan

1 dis sarimsak

Kasgar peyniri

Tuz

Besamel sos igin:

2 corba kagsigi sivi yag
1.5 su bardagi sit

2 ¢corba kasigi un

Haslamig ilik patatesleri bir kabin icerisine rendeliyoruz. Yumusak tereyag, tuz ve situ ekleyip karistiriyoruz.
Yaglanmig borcamin i¢ine bu karigimi yayip bastiriyoruz.

Derin bir tencerenin igine yagi ve yemeklik dogranmig sogani alip kavuruyoruz, daha sonra igerisine orta
kalinlikta dogranmig i1spanaklari ve tuzu ilave ediyoruz ve ispanak suyunu ¢ekene kadar pisiriyoruz.

Ispanagi ocaktan aliyoruz. Ayri bir tencerede besamel sosu igin sivi yagi ve unu kavuruyoruz.un pembelesince
sUtu ilave ediyoruz ve kaynayana kadar durmadan karistiriyoruz.

Kaynadiktan sonra sosu Ispanakli karigsimin igine dokiyoruz ve karigtirlyoruz.

Ardindan ispanakli sosu patates plresinin Uzerine yayiyoruz ve Uzerine ister rendelenmis ister kesilmis kasar
peynirini ekleyip 6nceden isitilmig 180 derecelik firnda kasarlar eriyene kadar pisiriyoruz.
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