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PATATESLI ISPANAK CORBASI

Mutfak Uriinleri ve Margarin Sanayicileri Dernegi

2 Gorba Kasigi (70 Gr) Margarin
3 Adet Patates

250 gr Ispanak Yapragi

6 Su Bardagi Sicak Su

1 Gorba Kagi§i Salga

Tuz, Karabiber, Pul Biber

Patatesin kabuklarini soyun ve kiip seklinde dodrayin. 6 su bardadi sicak suya patatesleri koyup, az tuz ekleyin.
Kaynamaya baglayinca kiyilmis ispanagi da ilave edip pismeye birakin. Tavada margarini eritin ve salca ekleyip,
birkag kez gevirin. Karabiber, pul biber ve tuz ilave edin. Margarini gorbaya ekleyin ve karigtirin. Gorbadan 3-4
corba kasigi kenara alin. Geri kalanini puire haline gelene kadar blenderden gegirin. Ayirdiginiz karisimi ekleyin
ve 5 dakika kaynatip, servis yapin.

Puf Noktasi: Blenderden gecirdidiniz corbaya kenara ayirdiginiz malzemeyi ekledikten sonra, mutlaka birlikte
birka¢ dakika kaynatin. Bu ¢orbay! hi¢ blenderden gegirmeden de pisirebilirsiniz.
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