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PATATESLI ICLI KOFTE (SANLIURFA)

1.5 kg patates

500 kg yagsiz kiyma

3 orta boy sogan

Yarim demet maydanoz
Tuz

Karabiber

4 yumurta

Patates nisastasi
Kizartmak igin:

Siviyag

Patatesler haglandiktan sonra yumurtanin sarisini bir cay bardag patates nigagtasi, tuz ile yogrulur.
Yumurta buyUkligunde parcalar alinir. Igli kdfte gibi acilir.

Diger taraftan sogan ve kiyma pisirilir. Tuz, karabiber maydanoz katilir.

Soguduktan sonra agilan patateslarin icine konulur ve kapatilir.

Bir kapta yumurtalar ¢irpilir yapilan kéfteler yumurtaya bulanir ve kizartilir.
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