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PATATESLI ICLI KOFTE (DIYARBAKIR)

6 Orta boy patates

3 Yumurta sarisi

1 Orta boy sogan

5-6 Dal maydanoz

1 tath kasidi tuz

1/4 Caykasidi karabiber

1 GCorba kasigdi galeta tozu

2 Corba kasigi kasar peyniri rendesi
3-4 Corba kasigi kiyma

3 Corba kasigi siviyag

Patatesi yikayip, az su ile pigiriniz, ince kiyllmig soganla, kiymayi tavaya koyunuz. 1 Gay kagigi tuz ve 2 gorba
kasiJi su ve 1 corba kasigi yag ilave edip karigtirarak pisiriniz. Igine kiyilmis maydanoz ve karabiber katip
karistiriniz.

Patatesin kabugunu soyup, eziniz. icine yumurta sarisi, galeta tozu, peynir rendesi, 1 corba kagigi yag, tuz ve
karabiber koyup yodurunuz. Yaglanmis avug i¢ine 2 ceviz blyUkligunde alip yuvarliyarak bir parmak
kalinhginda yassiltmiz. Ortasina hazirlanan icten koyup kenarlarini ortada birlestirerek dstiini kapatiniz.
Bastirarak yuvarlak veya oval seki! veriniz. Kapsattiginiz yer alta gelmek lizere yaglanmig tepsiye diziniz.
Uzerine yag surip orta hararetli firinda pembe renkte pigiriniz.

ML® icli Patates Kéftesi Videosu
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