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PATETESLI HINGEL (SIVAS)

6 adet kligUk boy patetes
2 yemek kagsidi margarin
1 yemek kasigi siviyag
Pulbiber

Kimyon

Karabiber

Tuz

Hamuru igin:

1 su bardagi su

1 adet yumurta

Tuz

Aldigi kadar un

Oncelikle patetesleri bir tencereye tuz koyarak haslayin, diger tarafta hamuru igin su, yumurta, tuzu bir kaba
koyun aldigi kadar unu ilave edip tzerine nemli bir bez 6rtlp 15 dakika dinlenmeye birakin, haglanan pateteslari
soyun, patetesleri iyice ezin ve baharatlari ekleyin, dinlenen hamuru 3 esit parcaya boélin, bezelere un serperek
yarim cm kalinhiginda acilir, agilan hamurdan ¢ok kuiclk olmayacak sekilde kareler kesilir, bu arada bir
tencerede su kaynatilir, igine 2 tath kasidi tuz ve 1 yemek kagigi siviyagd konur, kare kesilen hamurlarin ortasina
patetesten koyulur ve tiggen kapatilir, patetesli hamurlar kaynar suya atin, suyun Gzerine ¢ikinca sudan alin,
hepsini bu sekilde bitirin, bir tavada tereyagini ve pulbiberi ok hafif kavurun, servis edilecek tabagin tzerine
dokdn, sicak servis yapin.
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