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PATATESLI HINGEL

250 Gr Sana Klasik

1 Aldigi kadar un

1 Kg. patates

1 Gay Kasigi pul biber

2 Kase Domates soslu biber tursusu
1 Bardak su

1 Adet yumurta

1 kg patatesin kabuklari soyulduktan sonra guizelce yikanir ve Uzerini gececek kadar su ile haglamaya birakilir.
Daha sonra patatesler ocaktan alinir ve ¢atal ile ezilip i¢ine pul biber ilave edilir. Diger tarafta derin bir kaba 1
bardak su ve 2 ¢ay kasigi tuz ekledikten sonra Uzerine 1 adet yumurta kirilir ve alabildigi kadar un eklenerek,
kulak memesi kivaminda bir hamur elde edene kadar yogrulur. Manti yufkasi kalinhdinda agilan hamurdan
¢aydanlik kapagd! ile parcalar kesilir. Patatesli i¢ harci ile doldurulan hamurlar kapatilarak tuzlu suda haslanir.
Suyu suizllen hamurlarin Gizerine eritilmis kizgin 250 gram sana klasik margarin gezdirilir. Domates soslu biber
tursusu ile servis edilir.

Fotograf "Ozlem Celik" tarafindan génderildi. 13.08.2020
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