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PATATESLI HINGEL

Hamur igin:

2 bardak un

1 bardaktan biraz az ilik su
Tuz

Igi igin:

2 haglanmig patates

Tuz

Baharatlar

Una su ve tuzu ekleyip elinize yapismayacak hale gelene kadar yogurun. Ardindan 20 dakika bekletin.
Haslanmig patatesleri ezin, baharat, tuz ekleyin. Dinlenmis hamuru oklavayla a¢in, ki¢Uk bir bardakla
yuvarlaklar yapin, Uzerine patatesleri klicik ki¢ik koyun, sonra da bohga gibi ya da podaca gibi kapatin.

10 bardak suyu tencerede kaynatin, i¢ine ¢ok az yag ve tuz koyun. Kaynayinca i¢ine mantilari atin 6-7 dakika
kaynasin. Bir tavaya zeytinyag, baharat koyun mantilari atin icine déndirdn.
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