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PATATESLI HINDI SiS

MALZEMELER

10 -12 adet kligUk boy patates
2 adet hindi gdgsu

1 adet kuru sogan

Kizartmak igin: Sivi yag

Sosu icin:

200 gr yogurt (1 su bardagindan biraz fazla)
2 corba kasigi krem peynir

2 tath kasigi kori

1 kutu seftali kompostosu

1 demet taze sogan

Tuz, karabiber, kirmizibiber

YAPILIS TARIFI

Patatesleri haslayip, soyun. Bir adet sise ¢ adet patates pargasi, (¢ adet
hindi pargasi ve 3 adet sodan parc¢asi sigiyor. Buna gore, 1 adet sodani
dorde bolip katlarindan ayirin. Hindi gégsuni de sise gegirilecek
blyUkllkte kesin. Patates, sogan ve hindiyi sirasiyla siglere aldigi kadar
dizin. Hazirladiginiz sigleri fritdzde kizartin.

Sosu igin: 2 tatl kasidi kériyi, 1 su bardagindan biraz fazla yogurdu ve 2
corba kasidi krem peyniri ateste karistirin. Seftali kompostosunun icindeki
1 gseftalinin yarisini plre haline getirin, diger yarisini da kiip seklinde
kesin, 1 demet taze sogani da dograyip koyun. Tuz, karabiber ve
kirmizibiberi ekleyin. Bunlar ateste bir tagim pissin. Sonra sosu servis
tabagina alin.

Sosun Ustlne sigleri koyup, servis yapin.
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