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PATATESLI HINDI COPSIS

2 adet hindi g6gus

3 adet dolmalik biber
4 adet patates

1 bardak siviyag

Patatesleri soymadan yikayip bol suda bekletin. Hindi etlerini kugbagi dograyip yikayin. Suyunu iyice stizdrin.
Hindi etlerini hazirladiginiz sosun igine atip karistirin. 40 dakika kadar bu sos i¢inde buzdolabinda bekletin.
Cikarip ¢op siglere dizin. Suda bekleyen patatesleri iyice yikayin. Kabuklarini soymadan elma dilimi seklinde
kesin. Once patates, ardindan dolmalik biberler ve son olarak da hindi ¢Op sisleri siviyagda kizartip servis yapin.
Sosun Tarifi: Cam késenin igine 1 sogani ince olarak rendeleyin. Limon suyu, yogdurt, tuz, karabiber, domates
salgasi ilave edip iyice ¢irpin.
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