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PATATESLI HINDI BUT

1 paket Hindi But

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi pul kirmizibiber

Tuz

Karabiber

1 tath kasigi un

4 adet orta boy patates (rendelenmis)

4 corba kasig zeytinyagl, kekik, pul kirmizibiber, tuz ve karabiberi iyice karistirip etin her tarafini bulayin.
Firin torbasina unu koyun ve torbanin her tarafini unlayip fazla unlari silkeleyin.

Eti finn torbasina yerlegtirin, keskin bir bigak ucuyla torbabin tizerinden bir iki delik agin.

Onceden isitilmig 200°C firnda 45-50 dak. pigirin.

Kalan yada patatesi ilave edin, orta ateste karistirarak patatesler hafif kizarincaya kadar pisirin.
Patateslerin Uzerine eti ¢ikarin arzu ettiginiz mevsim sebzeleriyle beraber servis yapin.
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