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PATATESLI HILAL COREGI

Yarim paket eritilmis margarin
1 cay bardagi siviyag

3 yumurta

1 tath kasidi tuz

1 corba kasig seker

1 cay bardagdi ilik st

aldigi kadar un

1 tath kagigi yag maya
Istediginiz kadar patates

Butin malzemeleri karigtiriyoruz. Mayayi da bunlarin igine ufalayip hamuru yoguruyoruz. 1-2 saat buzdolabinda
bekletiyoruz. Buzdolabindan ¢ikarinca normal kurabiye blyUkliginde bezeler yapiyoruz. Bu bezeleri merdane
ile 10-15 cm ¢apinda daireler seklinde aglyoruz ve iclerine harcimizi koyuyoruz ve sariyoruz. Sonra da Kivirip
hilal seklini veriyoruz. 170 derecelik firinda kizarana kadar pisiriyoruz.
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