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PATATESLI HAZIR YUFKA BOREGI

3-4 tane hazir yufka
Sosu igin:

1 su bardag yogdurt
1 yumurta

1 cay bardagi siviyag
1 tutam tuz

I¢ harciigin:

3-4 tane patates

1 kuru sogan

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

Patatesleri soyup rendenin kalin kisminda rendeleyelim ve bir kaba alalim. Sogdani ince dograyalim, patateslere
ekleyelim. Tuz ve karabiberi de ilave edip karigtiralim. Ayri bir kabin i¢ine siviyag yogurt ve yumurtay alip 1
tutam tuz serpelim ve gatalla ¢irpalim. Yufkayr masanin tzerine serelim. Yogurtlu sostan yufkanin Gzerine alip
elimizle her tarafina yayalim ve yufkayi dérde bélelim. Hazirladigimiz i¢ harcimizdan kestigimiz yufkalarin genis
kisimlarina koyalim ve rulo yapip yuvarlayalim. Hazirladigimiz bérekleri yaglanmis firin tepsisine dizelim. Kalan
yufkalari da ayni sekilde hazirlayalim ve tepsiye dizelim. Artan sosumuzu béreklerin Gzerine sirelim ve 6nceden
Isitilmig 200 derece firinda Uzerleri kizarana kadar pisirip firndan ¢ikaralim ve servis yapalim.
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