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PATATESLI HAVUCLU SALATA

5 adet patates

Dereotu

Tuz

Karabiber

3 yemek kasigi zeytinyagi
Yarim limonun suyu
Uzeri Igin:

2 adet havug

4 yemek kasigi yogdurt

1 yemek kagigi mayonez
2 dig dévllmuUs sarimsak
2 yemek kagsigi zeytinyagdi
Tuz

Patatesi yikayip tencereye alalim.

Uzerini geginceye kadar su koyalim.

Az tuz ilave edip, patatesler yumusayincaya kadar haslayalim.

Bu arada havucun kabuklarini soyduktan sonra rendeleyip ki¢Uk bir tencereye alalim.

Yagini ve tuzunu da ilave edip, 10-15 dakika kadar havuglar yumusayincaya kadar pisirelim ve sogumaya
birakalim.

Hasladigimiz patatesleri soyduktan sonra, ezici ile iyice ezelim.

Dider malzemeleri de katip yoguralim.

Mandalina buyUkliginde parcalar alip, yuvarladiktan sonra ortasini hafifge agalim.

Servis tabagdina(borcam) dizelim.

Yogurt, mayonez ve sarimsag! bir kasede karigtiralim.

Sonra havugla, birbirine geginceye kadar tekrar karigtiralim.

Hazirladi§imiz patatesleri ortalarina havuglu mezeden birer kasik koyalim.

Salatalik tursusu ve maydanozlarla sisleyip, dolapta bir saat kadar dinlendirdikten sonra servise hazir hale
getirelim.
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