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PATATESLI (HATAY)

6 adet yufka

6 adet orta boy patates
300 gram kasar peyniri
1 su bardag yogdurt

3 adet yumurta

1/2 su bardag sivi yag
1 tath kasigi Tuz

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasigi kimyon

2 adet domates

3 adet carliston biber

Yogurt, siviyag, 2 adet yumurtayi bir kasede girpin. 1 adet yufkayi agin.Hazirladiginiz karigimdan yemek kagigi
ile Uzerine bolca yaydirin.lkinci yufkayi Gzerine serin. Hazirladiginiz ikili yufkayi G¢gen seklinde 8 esit parcaya
béltin.Ayri bir kapta hasladidiniz patatesleri iyice ezip,pulbibber.tuz,kimyonu ekleyin ve iyice karistirn.Bu
karnisimdan iki tath kasigi dolusunu Ug¢gen yufkanin uzun kenarina yayin.Sigara bdregi seklinde iki rulo kivirdiktan
sonra parmak seklinde kestiginiz kagari koyup, kivirmaya devam edip sigara boregi sekline getirin.Katlanmig
boregin ortasini bigak yardimiyla hafifce agin.Igine dogradiginiz iki dilim domates ve iki dilim garliston biberini
sekillice yerlestirin.Hazirladiginiz bérekleri tepsiye dizip, Uzerine yumurta sarisi stiriin.Onceden isitilmis 180
derecelik firna atin.15 dakika pisirip, firindan ¢ikarin.
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