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PATATESLI HASHASLI MAKARNA

1 paket makarna

2 adet patates (haglanmis)

4 adet taze yesil sogan (ince ince kiyllmig)
2 yemek kagsidi haghas tohumu

1 su bardagi beyaz peynir (rendelenmig)

1 cay kasigi karabiber, tuz

1/2 su bardagi makarna suyu

4 yemek kagigi zeytinyagi

lIk olarak makarnamizi kaynayan tuzlu suda, 8-10 dakika haglayalim. Makarna suyundan 1/2 bardak ayiralim ve
makarnamizi stizelim ve tekrar tencereye koyup, Uzerine de zeytinyagdini gezdirerek karigtiralim.

Ote yandan derin bir kabin igine, haslanmis patatesleri rendeleyip, yesil soganlari, beyaz peyniri, haghasi ve
ayirdigimiz makarna suyunu da aktarip, tuz ve karabiberini de ekleyerek iyice karigtiralim. Sicak makarnalarin
Uzerine, hazirladigimiz bu harci dokip, karigtiralim ve sicak olarak servis yapalim.
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Fotograf "Ankara Kalesi" tarafindan génderildi. 06.05.2019
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