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PATATESLI HAMUR CORBASI (SAMSUN)

Samsun Kiiltdr ve Turizm MUdrlGga

Patates 2 Ki¢Uk boy

Kiyma 1/2 Kg.

Kuru sogan 1 Orta boy

Domates salcasi 1 Yemek kasig
Yumurta 1 Adet

Tereyadl 1 Yemek kasig
Bugday unu 1 Su bardagi

Tuz

Kiyma, dogranmis sogan, salga tereyaginda kavrulur. Patatesler soyulup yikanir. Minik kipler biciminde
dogranir. Dogranmig patates kiymali karigima eklenip karistirilarak biraz daha kavrulur. Igine tuz ve su
konularak kaynatilir. Bir bagka kapta yumurta, tuz, un ve su karistirilarak koyuca bir bulamag yapilir. Bir kasikla
bu bulamagtan alinir. Diger kagikla kesilerek kuglk hamur parcalari halinde kaynamakta olan patateslerin igine
ilave edilir (lokma tatlisinda yapildidi gibi). Hamurlar pisince ¢orba servise hazir olur.
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