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PATATESLI HAMSI

500 gram kil¢idr ayiklanmig hamsi
1 tath kasidi tuz

5 adet orta boy patates

1 demet maydanoz

1 adet iri boy kuru sogan

7-8 dig sarimsak

3 adet orta boy domates

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 adet limonun suyu

Yarim su bardagi sizma zeytinyagi
1 su bardagi ilik su

Genis, yayvan ama kenarlari cok yiiksek olmayan bir tencere veya bu sekildeki kapakl bir tavayi hazir edin.
Tencere veya tavanizin en altina halka halka ama incecik dilimlediginiz patatesleri dizin. Uzerine ince kiyilmig
maydanoz, ince dogranmig sarimsak ve soganlari yerlestirin. Tuz ve karabiberi serpistirip, zeytinyaginin da
yarisini Uzerine gezdirin. En Uste kip kip dogranmis domateslerin gelisi glizel ekleyin.

Kilgiklarr ayiklanmig hamsileri yikayip stizdiikten sonra bir tath kagig tuzla kanistirip, 10 dakika kadar bekleyin.
Bu hamsileri merkezden kenarlara dogru sebzelerin Ustinl kapatacak sekilde dizin. Uzerine kalan zeytinyagiyla
limon suyunu ve Ilik suyu gezdirip, orta i1sidaki atesin Ustline oturtun. Yaklasik 25-30 dakika sonra sebzeli
hamsiniz pismis olur. Kapagdini agmadan 5-7 dakika bekletip, sonra servise sunun.
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