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PATATESLI HAMSI GUVECI

3 adet dilimlenmis blyuk boy kuru sodan

3 yemek kagig margarin

6 adet soyulmus ve boyuna ince dilimlenmis patates
1 kg. temizlenmis hamsi

1,5 su bardagdi krema

Tuz

Karabiber

Pulbiber

BlyUkge bir tavada, orta ateste 1 yemek kasidi yagi eritin, yag kizdiginda soganlari seffalasana kadar kavurun.
Firnni dnceden 400 dereceye isitin ( firinin max. Bir pisirme kabinin altini kalan 1 yemek kasigi yag ile yaglayin. 1
kat patates ve sodan serin Uzerine bir sira hamsi dizin ve tuz ve biberi serpistirin, Uzerine bir sira patates, bir
sira sogan, bir sira hamsiyi dizin tuz ve biberleyin, en Ust kata bir sira patates dizin.

Elimizdeki son 1 kagsik yag! eritip karisimin Gzerine gezdirerek dokun.

10 dakika boyunca orta rafta glive¢ gibi pigirin.

Patateslerin Gzerine yarim su bardagi krema dokin ve 20 dakika daha firinda pisirin.

Firnnin sicakhdini 200 dereceye distrup kalan kremayi malzemenin Uzerine dokin ve 30 dakika ya da patates
yumusayincaya kadar icin firinda pisirin.

Tepsiyi firindan ¢ikarip 10 dakika dinlendirip servis yapin.
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