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PATATESLI HAFIF BOREK

https://www.sabah.com.tr

5 adet orta boy patates
2 adet yumurta

5 ¢orba kasigi yogurt

5 ¢orba kasiJi un

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
2-3 dis sarimsak

1 kase yogurt

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 cay kasigdi pul biber

On hazirlik olarak patatesi soyup, kiiciik kiipler halinde dograyin. Yumurta ve yodurdu iyice ¢irpin. Un ve
kabartma tozunu ekleyip, ¢cirpmaya devam edin. Karabiber, tuz, ve sivi yagdi ekleyin. Patatesleri ilave edip, iyice
karistirin. Harci margarinle yaglanmis firin tepsisine doékip, yayin. Onceden isitiimis 240 derece firinda Uzeri
kizarana dek pisirin. llininca bérekleri dilimleyip, servis tabagdina alin. Diger tarafta sarimsakli yogurdu hazirlayin.
Bunun igin tereyaginda pul biberi yakin. Servis yaparken béregin tizerine 6nce sarimsakl yogurdu daha sonra
pul biberli yagdi gezdirip, servis yapin.
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