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PATATESLI GULBOREK

4 adet patates

4 adet hazir yufka

yarim kalip beyaz peynir
1 su bardagi siviyag

2 su bardagi sut

1 yumurta

corekotu

tuz

Patatesler haslanir, soyulur, rendelenir. Uzerine tuz, yarim su bardag siviyag, yarim su bardag siit ve ezilmis
peynir, konur karigtirilir. Yufkalar Gst Uste konur, arti seklinde kesilir, genis kenarina hazirlanan i¢ten konur, énce
rulo yapilir, sonra kendi etrafinda déndUrGlar, yadlanmis firin tepsisine konur, batiin bérekler bu sekilde
hazirlanir.

1,5 bardak siit, yumurta ve yarim su bardagi yag iyice karigtirilir, béreklerin tizerine gezdirilir, yarm saat
buzdolabinda dinlendirilir. Uzerine ¢érek otu serpilir, énceden isitiimis 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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