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PATATESLI GUL BOREGI

5 adet patates

2 adet biber

1'er cay kasigi kirmizibiber, karabiber ve kimyon
4 adet yufka

1 cay bardagi sit

2 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag

Tuz

Patatesleri haglayip ki¢Uk kiglk dograyin. Biberleri de klicUk dograyip patatese ilave edin. Baharatlarla
kanstinn. Yufkalari ikiye bolin. Yumurta, sit ve sivi yagi ¢irpin. Bir miktar ayirip kalanini yufkalarin Gzerine
siirtin. Patatesli hargtan yufkanin bir kenarina koyun, rulo bigiminde sarip gl bigiminde kivirin. Yaglanmig firin
tepsisine dizin. Uzerine kalan yumurtal harci siriin, susam ve ¢érekotu serpin. 200 derecelik firinda pisirin.
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