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PATATESLI GUL BOREK

https://www.sok.com.tr/

2 hazir yufka

4 patates

Yarim demet maydanoz
3-4 taze sogan

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber
Yarim su bardag: st
Tuz

1 yumurta sarisi

Patatesleri yikayip kabugu ile diri kivamda haslayin. Kabuklarini soyup bir kaseye alin ve ¢atalla ezin. Maydanoz
ve taze soganlari incecik kiyip patatese ekleyin. Tuz, karabiber ve pulbiber ilave edip hepsini karigtirin.

Sit, tuz ve siviyadi bir kasede karistirin. Yufkalari diz bir zemine tek tek yayip Uzerine yagh sit serpin. Yufkalari
Ucgen elde edecek sekilde dérde kesip her birinin Gzerine bir miktar patatesli karisimdan yerlestirin. Maydanoz
ve taze sogan serpistirip rulo yaparak sarin. Her bir ruloyu giil seklinde kivirip yaglanmig firin tepsisine dizin.
Uzerlerine yumurta sarisi striip 6nceden isitiimis 180 dereceye ayarli firinda 35 dakika pigirin. Sicak ya da
soguk servis yapin.
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