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PATATESLI GUL BOREK (YUFKADAN)

2 adet hazir yufka

1 gay bardag siviyag

Ic malzemesi Igin;

2 adet orta boy patates

1 adet blyUk boy kuru sogan
250 gr az yagli dana kiymasi
1 cay kasigi tuz, karabiber

Yapiligi

Hazir yufkalari Ust Uste koyup dérde boélin. Bdylece 8 liggen parganiz olacak. Yufka parcalarinin tizerine kasikla
siviyag gezdirin.

Diger taraftan, patatesleri soyup derin bir kaba rendeleyin. Rendelenmis patatesi avuglariniz arasina alip sikin.
Sogani yemeklik incecik dograyip patatesle karigtirin.

Uzerine kiymayi ekleyip tuz ve karabiberi serptikten sonra elinizle iyice yogurun.

Diger taraftan, t¢gen seklindeki yufkalarin uzun kenarina patatesli kiymali i¢ harcindan ikiser yemek kasigi
kadar koyun. Yufkalari sarip rulo yapin ve rulolari kendi etrafinda dénddrln, (gul béredi veya salyangoz seklinde
bdrekler elde etmis olmalisiniz)

Diger taraftan, firn tepsisini 3 ¢ay kasigdi bitkisel margarinle ya da sivi margarinle iyice yaglayin.

Hazirladiginiz bérekleri aralikl olarak tepsiye yerlestirin.

Borekleri 5 dakika 6nceden 180 dereceye ve alt Ust konuma ayarladiginiz firinda Gzerleri altin sarisi oluncaya
kadar, 40-45 dakika pisirip ¢ikarin. Isterseniz sicakken Uzerlerine sarimsakli yogurt gezdirip servise sunun.
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