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PATATESLI GUL BOREGI

5 tane gunlik yufka

Sosu icin:

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagdi sivi yag

1 yumurta

I¢ harci igin:

5-6 adet blyik haslanmig patates
1 biyUk boy kuru sogan

1 yemek kasigi salca

Yarim ¢ay bardagi kadar sivi yag
Bir tutam maydanoz

Tuz

Karabiber

Pulbiber

Gul boregi tarifi icin dncelikle i¢ harcimiz igin patatesleri haslayip glizelce eziyoruz.

Daha sonra sogani yemeklik dograyip sivi yag ile birlikte kavuruyoruz.

Salcayi baharatlari ve tuz ekleyip karistiriyoruz.

En son ince kiylmis maydanozu da ilave edip altini kapatiyoruz.

Kavrulmus sodani ezilmis patateslerin Gzerine ddkip glizelce karistiriyoruz.

Sosu igin gerekli malzemeleri ¢irpip hazir ediyoruz.

Yufka dort esit parcaya tiggen seklinde kesiyoruz.

Firca ile sosu her yerine sirlyoruz.

Genis kenarina i¢ harg koyup rulo seklinde sariyoruz kendi etrafinda dénduiriip gul sekli vererek tepsiye
diziyoruz.

Tdm yufkalara ayni islem uyguluyoruz.

Tepsiye dizilen béreklere kalan sostan strtip énceden isitilmig firinda Gzeri ve alti kizarana kadar pisiriyoruz.
180 derece firinda yaklasik 30-35 dakikada pismeye hazir hale gelir.
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