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PATATESLI GUL BOREGI

2 su bardagi sut

1 kg yufka

4 orta boy patates

2 adet yumurta

2 orta boy kuru sogan
Yarim ¢ay bardagi siviyag
Pulbiber

Karabiber

Tuz

Oncelikle patatesler haglanir. Haglanan patatesler ezilip igerisi baharatlarla tatlandirilir. Yumurta bir kaba
konulup hafif ¢irpilir Gzerine sut ve yag ilave edilerek yufkanin sosu hazirlanir. Yufkalar dérde béllinerek genis
sekilde dort tane Uc¢gen elde edilir. Elde edilen tggenin Gzerine 1-1,5 yemek kasigi kadar sos dokulip
yayildiktan sonra genig kismina i¢ konulur ve sigara bdregi gibi sarilir. Daha sonra bu kendi etrafinda
déndarllerek gil sekli elde edilir. Elde edilen bu gl sekilleri agiimayacak sekilde sik bir sekilde tepsiye
yerlestirilir. Kalan sos tim ylizeyi kaplayacak sekilde tepsideki boreklerin Gzerine dokullp Uzerine istenirse
susam ya da ¢Orekotu dokulerek pisirilip servis yapilir.
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