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PATATESLI GUL BOREGI

3 adet yufka

3 adet patates

1 adet yumurta

150 gr. beyazpeynir

1 corba kasigi margarin
Tuz

Karabiber

Kizartma yag

Patatesleri haglayip, soyup, ezerek plre haline getiriniz.

Icerisine 1 yumurtayl, yag, ezilmis peyniri, tuzu, karabiberi koyup, hepsini iyice karigtirip, pire haline getiriniz.
Yufkalar bir yere koyup, su bardagi agzi veya kalipla yuvarlak parcgalara kesiniz.

Yuvarlak pargalarin ortalarina biraz i¢ koyup, hafif orta kisma yayiniz.

Uzerine tekrar yufka, tekrar i¢c koyup, 5 tanesini Ust tste koyunuz.

Ortalarini biraz bastirip, kenarlarina dokunmayiniz.

Her yufkadan bdyle 5'li gruplar hazirlayiniz.

Kizartma yagini derin bir kaba koyup, kizdiriniz.

Igerisine hazirlanan gruplardan 3 veya 4 tanesini koyup, kizartiniz. Stizgece ¢ikarip, hafif iikken servis yapiniz.
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