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Elif Korkmazel

6 adet yufka

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagdi sivi yag

1 adet yumurta

Iciigin:

4 adet haglanmig patates
1 demet taze sogan

1 adet kuru sogan

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi tuz, karabiber
1 ¢orba kasigi salca
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

PATATESLI GUL BOREGI

Yogurt, yumurta, sivi yagi bir kapta karigtirin. Haglanmig patatesi ezip, igine rendelenmis sogani, kiyilmis taze
sogani, baharatlari ve salcayi ilave edip karistirin. Ig malzemeniz hazirlandi. Yufkalar teker teker hazirladiginiz
yumurtal karigimla islatip i¢ malzemeyi koyun. Rulo haline getirip gll seklinde tepsinin ortasina yerlestirin. Diger
yufkalar da ayni sekilde hazirlayip ortadaki giil béregin etrafina sarin. Kalan yumurtali karigsimi Gzerine sirlp
200 derecedeki firnda 35 dakika pisirin.
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