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HAZIR YUFKADAN PATATESLI GUL BOREGI

4 adet yufka

5-6 tane piyazlik dogranmig sogan
150 gram ceviz

3-4 adet haglanmig patates
150 ml zeytinyadi
Karabiber

Tuz

Uzeri igin:

1 yumurtanin sarisi

Sos icin:

200 ml sut

1 tane yumurta

150 ml sivi yag

Zeytinyagini bir tencereye alin, isitin. Piyazlik dogranmis sogani zeytinyaginda kavurun, ocaktan alin. Tuz, ceviz
parcalari ve karabiberi de ekleyin. Haglanmis patateslerin kabuklarini soyup, plre haline getirin. Patates
puresini de sodanl karigima ilave edin. Sos malzemelerini iyice karistirin. Yufkalarin her birini dort Giggen parca
elde edecek sekilde kesin. Toplamda 16 parga yufkaniz olacak. Yufkalarin Ustiine soslu karisimdan sirdn.
Yufkalarin genis kenarlarina ise i¢ malzemeden ekleyin, rulo seklinde sarin. Her bir parcaya ayni iglemi
uygulayip, yagl kagit serdiginiz firin tepsisine borekleri yerlestirin. Béreklerin tGstline ¢irpilmig yumurta siran.
200 derecelik firinda iyice kizarana kadar pismeye birakin.
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