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PATATESLI GOZLEME

4-5 su bardagi un

1 kase siviyag

4-5 adet haglanmig patates
Yeterince su

2 tath kasigi tuz

1 tath kasidi kirmizi pu biber
1 tath kasidi karabiber

1 yemek kagigi margarin

Haslanmis olan patatesleri eziyoruz pul biberini ve karabiberini, tuzunu koyup eziyoruz. Ik olarak un eliyoruz.
Tuz ve yeterince su ve unun ortasinin dan baglayarak topak kalmayacak sekilde kulak memesi yumusakliginda
bir hamur elde ediyoruz. Hamurumuzdan ¢ok blylik olmayacak sekilde hamurlari kesiyoruz. Oklava veya
merdaneyle fazla ince olmayacak sekilde oglyoruz. Actigimiz yufkanin yarisina patatesli karisimdan koyup orta
blyUkllkte tavada orta ateste pigiriyoruz arzu edenler giizel kizarmasini istiyorsaniz siviyag da kullana bilirler.
Butln hamurlari bu sekilde yapiyoruz.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 30.07.2024
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