%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PATATESLI GOZLEME

https://www.cumhuriyet.com.tr

Hamur igin:

4 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

1,5 su bardag ik su

I¢ harciigin:

4 adet orta boy patates (haslanmig)
1 adet kuru sogan (ince dogranmis)
2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kimyon (istege bagh)
Pisirmek igin:

Tereyadi ya da zeytinyadi (zerine slirmek igin)

Derin bir kaba unu ve tuzu ekleyin, ortasini havuz gibi agin.

Yavas yavas Ilik suyu ekleyerek yumusak ve plriizsiz bir hamur elde edene kadar yogurun.
Hamuru 30 dakika dinlenmeye birakin.

Haslanmig patatesleri soyup bir ¢catal yardimiyla ezin.

Tavada zeytinyagini 1sitin, ince dogranmig sogani ekleyip pembelesene kadar kavurun.
Ezilmig patatesleri tavaya ekleyin ve baharatlari ilave edin (tuz, karabiber, pul biber, kimyon).
Tdm malzemeleri kanstinp 2-3 dakika kadar kavurun, ardindan ocaktan alin.

Dinlenen hamuru 6 esit pargaya béliin.

Her bir pargayi unlu zeminde ince olacak sekilde agin.

Ortasina patatesli i¢ hargtan koyun ve hamurun kenarlarini kapatacak sekilde katlayin.
Isitiimis yapismaz tavada gdzlemeleri arkali nli kizarana kadar pisirin.

Pisen gdzlemelerin Gzerine tereyagdi sUrip sicak servis edin.

© lezzetler.com tarif no:180194 « adi:Patatesli Gézleme « génderen:dolu « indirme tarihi:30.03.2025 - 12:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patatesli-gozleme-vt6516
https://www.cumhuriyet.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/patatesli-gozleme-180194.jpg
http://www.tcpdf.org

