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TAVADA PATATESLI GOZLEME

https://www.cumhuriyet.com.tr

Hamur igin:

1 bardak 1lik su

2 su bardagi bardak un
1 tath kasidi instant maya
1 cay kasigi tuz

1 tath kagigi sivi yag

Igi igin:

3 adet patates

1 adet sogan

1 tath kasidi salca

1 tath kasidi tuz

Pul biber

Karabiber

Nane

Unu derin bir kaba alip ortasinda gukur agin. Mayay! ekleyin. Suyu ve tuzu da ilave edip iyice yogurun. Elinize
yapisan hamuru bir tath kasigi sivi yag ile toparlayin. Uzerini 6rtlp en az 30 dakika mayalanmaya birakin. I¢
harci igin patatesleri haglayin. Haglandiktan sonra ezip bir kenarda bekletin. Bir tavada sogani ince ince
dograyip yagda kokusu ve rengi degisinceye kadar kavurun. Uzerine biber salgasini ekleyin. En son ezilmis
patatesi ve baharatlari ekleyip iyice karistirin. Ocagin altini kapatip, harci sogumaya birakin. Diger tarafta
mayalanan hamuru esit olacak sekilde bezelere bdlin. Bezeleri merdaneyle Uzerine un ekleyerek servis tabagi
buyukliginde ince acin. Arasina patatesli har¢ konup kapatin. Butlin bezelere ayni igslemi uygulayin. Hamur
yapmak istemiyorsaniz, hazir yufkada kullanabilirsiniz. Yapismaz genis bir tavay isitin. Tavanin dibini hafif
yaglayip, alakali 6nli pisirin. Sicakken (zerine tereyagi siiriin. Dilimleyip, sicak olarak servis edebilirsiniz.
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