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PATATESLI GOZLEME

2 su bardagi un

Yarim su bardagi su
Yarim su bardag: st

1 yumurta

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
Yarim tath kasigi tuz

I¢c Harci Igin:

3 orta boy patates

1 blyUk sogan

Yarim demet taze maydanoz
Tuz, karabiber, pul biber

Unu genis bir kaba alin. Ortasini havuz gibi agin.

Yumurtayi, sttl, suyu, sivi yag, ve tuzu ekleyin. Karigimi iyice yogurun, ele yapismayan yumusak bir hamur elde
edene kadar un ekleyin.

Hamurdan ceviz blyukligunde parcalar koparip, merdane yardimiyla agin.

Patatesleri rendeleyin. Sodani ince dograyin. Taze maydanozu ince kiyin.

Bir tavada biraz sivi yagda soganlar pembelesene kadar kavurun. Ardindan rendelenmis patatesleri ekleyin ve
patatesler yumusayana kadar kisik ateste pisirin.

Pisen i¢ harca tuz, karabiber ve istege bagl olarak pul biber ekleyin. Taze maydanozu da ilave edip karistirin.
Actiginiz hamurun yarisina patatesli i¢ hargtan koyun.

Hamurun diger yanisini Gzerine kapatip kenarlarini iyice bastirarak kapatin.

Tavada veya sa¢ Uzerinde her iki tarafini da kizartana kadar pigirin.

Sicak servis yapin.

Not: Gozlemeleri pisirirken Uzerine bir miktar tereyagi veya sivi yag sirerek daha lezzetli bir sonug elde
edebilirsiniz.

i
i

v,

© lezzetler.com tarif no:175927 « adi:Patatesli Gézleme ¢ génderen:gdil « indirme tarihi:17.05.2024 - 08:20



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patatesli-gozleme-vt6516
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/patatesli-gozleme-175927.jpg
http://www.tcpdf.org

