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PATATESLI GOZLEME

http://www.hurriyet.com.tr

1 kilogram patates

50 gram oda sicakliyinda tereyad
3-4 corba kasig krema

1 tath kasidi tuz

2,5 su bardagi un

Patateslerin kabuklarini soyup iri iri dograyin. Tuzlu su i¢inde haslayin. Pisen patatesleri stizin, ¢atalla hi¢bir
putlr kalmayacak sekilde ezin. KigUk kiguk kestiginiz tereyadi, krema ve tuzu ekleyip yine ¢atalla ezmeye
devam edin. Soguduktan sonra Uzerini streg filmle kapatip en az 4-5 saat buzdolabinda bekletin.
Kullanacaginiz zaman buzdolabindan ¢ikarin ve oda sicakligina gelmesini bekleyin. Yavas yavas un ekleyerek
yogurun. Unun hepsini birden eklemeyin, patatesin icindeki nisastaya bagl olarak farkl miktarda un
gerekecektir.

Yumusak ama ele fazla yapismayan bir hamur elde edince bezelere ayirin. Bezeleri un serptiginiz tezgaha dizin
ve Uzerini bezle értin. Her birini elinizle incelterek yaklasik bir kahvalti tabadi blydkliginde agin. Bir taraftan
acip bir taraftan tereyag sirdigunuz krep tavasinda veya bagka bir tavada iki ylizinU de pigirin. Pigenleri bir
bez arasina alirsaniz sogumasini dnlemis olursunuz.

Bitln bezeler pistikten sonra servis edebilirsiniz.
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