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PATATESLI GOZLEME

2 adet el agmasi ince yufkaci yufkasi,
4 yemek kagig! sivi yag,

4 cay kagiQi tereyagi

Ici icin;

600 g patates,

1 adet sodan,

1 tath kasidi domates salgasi,

4-5 yemek kagig! sivi yag,

1 tath kasidi kuru nane,

Tuz

Igi icin patatesleri haglayin,

Sivi yagi genis bir tavada kizdirip yemeklik dogradiginiz sogani kavurun,

Salgay ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurun,

Soyup ezdiginiz patatesleri ve damak zevkine gore tuzunu ekleyip slrekli karigtirarak birkag dakika daha
kavurun,

Naneyi ekleyip karistirin ve atesten alin,

Yufkalari ikiye bolin,

Parcgalardan birini tezgahin tzerine yayin,

Ortasina patatesli harcin dortte birini kare sekilde yayin,

Uzun kenarlarini ortaya katlayin,

Kisa kenarlardan birini de ortaya katlayip Uzerine bir yemek kasigi sivi yag gezdirin,
Dider kenarini da katlayip kizdirdiginiz yapismaz 6zellikli tavada arkali 6nlu kizartin,
Bir kenara alip Uzerine bir ¢ay kagigi tereyagini surin,

Diger yufkalari da ayni sekilde hazirlayip Ust Uste koyun.
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