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HAZIR YUFKADAN PATATESLI GOZLEME

4 adet yufka

3-4 adet orta boy patates

3 yemek kagigi sivi yap

1 adet sogan

1 yemek kasigi domates salgasi
1 cay kasig pul biber

1 cay kasig! karabiber

1 silme tath kasigi tuz

Uzerine;

Istege bagl sarimsakli yogurt

Oncelikle patates harci hazirlanir. Bunun igin; patatesler haglanarak kabugu soyulup kii¢uk kiglik dogranir.
Sogan yemeklik dogranarak sivi yagda kavrulur.

Uzerine salgasi ve baharatlari eklenerek karistirilir. Son olarak patatesler eklenip giizelce karistirilarak 5 dakika
kadar karigtirilir ve hazirlanan i¢ harci ocaktan alinarak sogumaya birakilir. Yufka tezgaha serilir, Gzerine firca
yardimiyla sivi yag surdlUr.

Orta kismina patates harci yayilir. Yufkanin karsi tarafini da yine patatesli i¢ harcin Gizerine dogru katlanir ve
tekrar sivi yagdan her yerine gelecek sekilde sirllir. Olusan uzun dikddrtgen kismin bir tarafi ortaya dogru
katlanir, diger kalan parca da alta dogru cevirerek katlanir.

Genis bir teflon tava firga ile yaglanir ve kizdirilir. Hazirlanan gézlemeler sirayla her iki yiizii gevrilerek pisirilir.
Servis tabagina alinir. Dilerseniz izerine sarimsakli stizme yogdurt gezdirip servis yapabilirsiniz.
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