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PATATESLI GOZLEME

4 adet hazir yutka

1 yemek kagigi zeytinyagi

4 adet haglanmig patates

1/2 demet maydanoz

100 gram beyaz peynir

1/2 gay kagi§i tuz

1 cay kasigdi taze ¢ekilmis tane karabiber
1 cay kasigi kirmizi toz biber

Haslanmig patateslerin kabuklarini soyun ve derin bir karigstirma kabina alin.

Maydanozu incecik kiyin. Haglanmig patatesler ile birlikte beyaz peyniri ezip, ptre haline getirin.

Dogranmis maydanoz, tuz, taze ¢ekilmis tane karabiber ve kirmizi toz biberi katin, karistirin.

Hazir yufkalardan birini mutfak tezgahi Gzerine agin. Hazirladiginiz i¢ harci dort esit pargaya baélin.

Patatesli i¢ harci yufkanin orta kismina yerlegtirin ve kiiglk pargalar halinde dagitin. Dért kenarda kalan yufka
parcalarini sirasiyla kapatin.

Ayni islemi diger yufkalara da uygulayin ve kare seklinde dort adet gézleme elde edin.

Genis tabanli teflon bir tavada zeytinyadini kizdirin. Yagin fazlasini bir kagit havlu yardimiyla alin. Hazirladiginiz
gdzlemeleri, kizgin tavada arkali 6nlU ters gevirip renk alana kadar kizartin.

Aralarda tavay yaglamayi unutmadan diger gdzlemeleri de ayni sekilde pisirin. Sicak olarak bekletmeden servis
edin.
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